AVERESTI

PODGORIA HUSI



« “Lainceput, vinul este asemenea unui copil zburdalnic
pus pe sotii, pregétit sa faca nazbétii daca nu-I urmaresti
cu atentie. Il cresti, il educi si el devine un tanar elegant,
zvelt si plin de viata. Apoi, te cucereste.”

» “Selectéand tehnologia si echipamentele de productie,
evitam pe cat posibil operatiunile bruste, dure, asupra
strugurilor, astfel incat boabele sa fie strivite asemenea
strangerii lor intre degete. Asa obtinem noi un must curat,
fara a fi necesara corectia cu diferite produse
oenologice.”

- Dr. Ing. Cladiu Cretu
Maestrul Vinului de Averesti



Personalitate

* Unicitatea vinului de Averesti este data de locul sau de
obarsie si de pasiunea cu care este crescut si protejat.

. In regiunea de nord-est a Romaniei, Centrul Viticol
Averesti este unul dintre cunoscutele tinuturi scaldate in
soare si struguri ale Podgoriei Husi. El se remarca prin
localizarea la o altitudine ridicata, prin climatul racoros si
prin solul care determina obfinerea de vinuri seci,
acidulate, usor sifonate si delicate.

. In aceasta zond, temperaturile zilelor de vara sunt
ridicate, in schimb noptile sunt foarte racoroase. Acest
lucru determina o ardere mai lenta a acizilor din struguri
si face posibila obtinerea unor vinuri cu aciditate ridicata,
chiar si in anii secetosi.



Ce e minunat la Averesti?

» Suprafata de vita de vie de la Averesti se intinde peste
aproape 570 hectare.

* Fata de Husi, potentialul arealului din zona Averesti
intruneste toate elementele necesare obltinerii unui vin
sec de inalta calitate, la standardele impuse de
viticultura moderna. Clima racoroasa, solul mai acid,
de padure si altitudinea ridicata de 380m imprima
caracterul acid inconfundabil al vinului obtinut aici.



Cum si cand incepe povestea?

» Este lesne de stiut ca vinurile noastre seci pot fi
valorificate ca vinuri tinere. Productia incepe odata cu
recoltarea strugurilor, in septembr/e Imbutelierea si
livrarea se face incepand cu prima luna de iarna.

« Struqgurii se recolteaza cand ajung la maturitate, in jurul
datei de 20 septembrie. Atunci el au un continut mediu
de zahar de 185g/l. Culesul se petrece in prima sau a
doua parte a zilei, in niciun caz in toiul ei, si dureaza in
jur de 3 saptamani.

« In fiecare an, o sticla din primul vin obtinut este
ingropata in locul cel mai racoros al pivnitei, ca
ofranda adusa ctitorului cramei si plantatiei.



Origini

* Primele plantatii de vita de vie au luat fiinta in anul 1874,
cand s-a construit si crama, pe domeniile boierului Stefan
Negrutzi. Pivnita Averest/ulw are un culoar principal de
aproape 150 de metri, prevazut cu 5 arcade din piatré si
10 hrube secundare. La construirea acesteia s-a folosit
caramida si un amestec de ingrasamant, nisip si lut, cu
proprietéti speciale de absorbtie a umezelei.

* Pentru administrarea domen//lor a fost adus din Franta un
specialist horticultor, inginerul Réné Faure. Acesta a
introdus in cultura, alaturi de soiurile de vita de vie
autohtone, cum sunt Zghihara de Husi, Feteasca regala si
Feteasca alba — si soiurile frantuzesti Cabernet Sauvignon
si Aligoté.



Tot in acea perioada a fost ridicat si conacul boieresc ce
a reusit sa se pastreze pana in ziua de azi, devenind o
emblemd a cramei Averesti. In curtea conaculw boierul
a infiintat un parc dendrologic cu specii de castan tei si
salcadm, care rezistd vremurilor, alaturi de cateva specii
rare, aduse din strainatate.

Pe atunci, vinurile de Averesti erau cunoscute Si
apreciate pand in Viena, unde boierul Stefan Negrutz: le
prezenta cu mandrie la diferite ocazii: baluri, lesiri la
vanatoare si serate.

Pentru a asigura o productie ridicata an de an, inginerul
Faure a introdus primul sistem de irigatie a vn‘e/ de vie
din tara. Apa era impinsa in sistem de o mstalatle care
functiona pe baza presiunii — diferenta de nivel era de
100m SI nu exista curent electric. Dupa marea
nationalizare, proprietatea boierului a trecut la GAS
AVERESTI si mai apoi la IAS HUSI.



Colectia Locurile

Vinul de Averesti pageste in lume lansand o Edifie
Limitatd de vinuri albe, reprezentative zonei. Sunt 6
vinuri tinere care au puterea de a crea singure, in jurul
lor, locul si motivul de incantare.

Inspirate din cele mai dragi momente de bucurie in
compania carora se servesc vinuri deosebite, fiecare
dintre cele 6 vinuri poarta numele unei localitati — spafiu
Imaginar de voie-buna din finutul Averesti.

Povestesti — vinul vioiciunii, Cuceresti — vinul curajului si
al emotiel, Indraznesti — vinul norocului premeditat,
Cinstesti — vinul p/acerii, Daruiesti — vinul mulfumirii gl
Dragostesti — vinul desfatarii sunt create special sa-gi
transforme degustatorii in calatori fermecafi atat de drum
cat si de destinafie.

Pentru cele mai frumoase calatorii, toate vinurile din
Colectia “Locurile” se pastreaza la o temperatura
scazuta de 12-14°C si se servesc reci.
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Povestesti
ZGHIHARA DE HUSI ‘

Sec
Colectia Locurile, 2011

11,5% vol. alc. X CMD. 75¢l

Povestesti - sec

E loc pentru cuvinte. Zghihara
de Husi, cel mai acid vin al
neamulul romanesc, se remarca
printr-un gust acrisor, cu o
nuan{a usoara de macris,
asemuita merelor proaspat
culese.



Cuceresti
FETEASCA REGALA

Demidulce
Colectia Locurile, 2011

11,5% vol. al. 75l

Cuceresti - demidulce

E loc de incantare si acte
surprinzatoare. Feteasca
Regala demidulce obfinuta in
Podgoria Averesti-Hugli este
un vin lejer si armonios, care
ofera ochilor o limpezime
stralucitoare iar buzelor si
nasului le-aduce in dar un
buchet suav, proaspat.



Indraznesti - sec

E loc de fapte. Cunoscéand o
improspatare specifica zonei
Averesti-Husli, Aligote-ul te
cucereste prin parfumul sau
rar, de pamant muiat in stropi
reci de ploaie dupa seceta.
| Este un vin sobru, barbatesc,
Indrdznesti bun pentru sfaturi gi fapte
mari, confidential dar plin de

Sec
Colectia Locurile, 2011

. ... ISpite si surprize.




Cinstesti - sec

E loc de veselie. Feteasca
Regala obfinuta in climatul
racoros al Podgoriei Averesti-
Husi este un vin fin, acrisor Si
inmiresmat, excelent pentru
chefuri de mare clasa.

£eol) 2o

Eﬁ 1‘}]3 | Caracterul sau acid,

Cinstesti Inconfundabll, imbie la

rw, petrecere si inchindri repetate

AN de génduri frumoase in
compania celor dragi st pusi pe
sarbatoare.
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Daruiesti
FETEASCA REGALA
Demisec
Colectia Locurile, 2011

11,5% vol. ale. 75¢l

Daruiesti - demisec

E loc de dar. Feteasca Regala
obtinuta /n Podgoria Averesti-
Husi este un vin voievodal, plin
de eleganta si finete.
Originalitatea il sta in aroma
discreta de flori de vifa-de-vie
Sl in gustul suav care imbie la
vorbe frumoase si fapte bune.



Dragostesti - demisec

E loc de iubit. Cuvee-AVE e
creat prin vinificarea in amestec
a strugurilor de Feteasca regala
si Feteascd albd. Impreunarea
dragastoasa dintre cele doua
aduce un farmec deosebit
: acestui vin tanar, care pastreaza
Drdigostesti eleganta si finefea unui soi dar si
aroma discretd de vie in floare a
celuilalt.




Colectia Regala

« Este colectia premium lansata de Averesti in vara lui
2012.

 Ea marcheaza intélnirea creata de vinurile de Averesti
dintre doua tari, doua neamuri, doua feluri de a obtine
vinul si doua povesti care s-au contopit una in cealalta.
Vinurile premium de Averesti se obfin din strugurii
recoltati din anumite parcele ale plantatiei, unde factorii
edafici si climatici indeplinesc cele mai bune conditii.
Tehnologia este una speciala, care presupune controlul
riguros al anumitor parametri precum si folosirea unor
surse de drojdii specifice.






Zghihara de Husi

Denumire de Origine Controlata, Cules
la Maturitate Deplina
Acest vin superb este obtinut din struguri
crescuti in conditii speciale pe podgoria
Averesti-Husi si produs in cantitate limitata.
Alb si incantator, vinul se distinge printr-o
prospetime bogata care aminteste de clipele
rare cand ploua cu soare.
Zghihara de Husi Premium se remarca
printr-un caracter puternic, dat de imbinarea
placuta a nuantelor infructate, cu
Sobrietatea racoritoare a gustului. Toate
—r acestea sunt sustinute cu finete de o
aciditate placuta.

—DE—
HUSI




René Faure - sec

Cuvee René Faure este o intélnire distinsa dintre
doua soiuri, dintre doua culturi si dintre doua lumi care
se astern perfect, una in bratele celeilalte.

Acest vin provine din regiunea Averesti, localizata
in N-E tarii, taramul celor mai indragite vinuri albe din
Romania. El poarta numele inginerului francez René
Faure, omul de capatai care a pus bazele productiei
vinului de Averesti si care a plantat, cu o intuitie
admirabila, soiuri franceze alaturi de cele romanesti.

Vinul incénta prin prospetime, fructuozitate si
aciditate ridicata. Nuante vesele de mere verzi, macris
si flori de vita de vie, caracteristice soiului Zghihara de
Husi, sunt rotunjite cu sobrietatea puternica a soiului
Aligote, intr-un echilibru curat.



Cuvée Regal - demisec

Surprinzéator. Complex. Puternic

Un vin preferat deopotriva de doamne si
domni. Cuvée Regal este imbinarea
surprinzatoare intre doua soiuri romanesti:
Feteasca Alba si Feteasca Regala.

Complexitatea vinului este oferita de
caracterele opuse ale celor doua soiuri
care il compun. Feteasca Alba aduce in
acest cupaj gustul catifelat si textura
delicata, pe cand Feteasca Regala ii
e confera savoarea puternica si prospetimea.

e Cuvée Regal completeaza perfect bucate
alese precum fructele de mare si pestele
oceanic




Feteasca Regala - sec

Select. Prietenos. Antrenament
Asa cum nici o femeie nu-i la fel ca
cealalta, asemenea, Feteasca Regala
obtinuta in Crama Averesti nu se confunda
cu o alta. Atentia dedicata selectionarii si
specificul podgoriei Husi completeaza
caracterul savuros al soiului.
Un vin prietenos, ce antreneaza mesele
mari i afacerile bune, se remarca in
special prin prospetimea ce dezleaga
vremelnic gura pacatosilor.
Feteasca Regala se asezoneaza usor atat
mancarurilor de peste, cat si fripturilor de
pasare si delicateselor.




ALIGOTE

!

Aligote

Denumire de Origine Controlata, Cules
la Maturitate Deplina

Aligoté Premium se remarca prin textura
plina de viata si prin aromele fine de citrice
SI mere, care te surprind asemeni privirii
indréaznete a unor ochi curiogi de fata.

Vinul are o culoare palid aurie, cu nuante
verzui i o regedinta scurta, ce indeamna la
exces. Aciditatea sa ii confera o tenta de
lamaie, care se potriveste indeosebi meselor
bogate, ce include branzeturi, paste si fructe
de mare.



https://www.facebook.com/VindeAveresti

http://www.vindeaveresti.ro/



http://www.facebook.com/VindeAveresti
http://www.vindeaveresti.ro/

